
‹ STANBUL
TÜYAP FUAR VE KONGRE MERKEZ‹

Büyükçekmece, ‹stanbul / TürkiyeBU FUAR 5174 SAYILI KANUN GERE⁄‹NCE TOBB (TÜRK‹YE ODALAR BORSALAR B‹RL‹⁄‹) DENETİMİNDE DÜZENLENMEKTED‹R.

REED TÜYAP FUARCILIK A.Ş. 

Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi
E5 Karayolu Üzeri,
Gürp›nar Kavfla€› 34500 Büyükçekmece - 
‹stanbul

Santral Tel: 
0212 867 11 00
0212 867 12 00

Yurtiçi ve Yurtdışı Sat›fl
foodtechfair@reedtuyap.com.tr 
Teknik Hizmetler
teknikofi s@tuyap.com.tr

MERKEZ OF‹S / FUAR ALANI:

FUAR PROJE GRUBU

Berkan Öner Genel Müdür Yardımcısı  berkanoner@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 57
Dilek Önder Proje Grup Başkan Yardımcısı  dilekonder@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 60
Azem Kaba  Proje Müdürü   azemkaba@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 67
Barış Metiner Proje Satış Uzmanı  barismetiner@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 80
Deniz Kunay  Proje Satış Uzmanı  denizkunay@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 63
Aysun Avcı  Proje Satış Uzmanı  aysunavci@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 77

PROJE SEKRETERYA :
Nilay Narşap   nilaynarsap@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 52
    Faks: 0212 886 93 59
PAZARLAMA EKİBİ:
Delal Çerimli Tosun Proje Pazarlama Müdürü  delaltosun@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 72
Zeynep Özdağdeviren Pazarlama Yöneticisi  zeynepozdagdeviren@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 66
Harun Sarıkurt  Proje Pazarlama Uzmanı   harunsarikurt@reedtuyap.com.tr Tel: 0212 867 11 93

Uluslararası standartlara sahip Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi;  
yurtiçi ve yurtdışı katılımcılar ile nitelikli ziyaretçileri Avrasya’nın kalbi 
İstanbul’da, tek çatı altında buluşturuyor.

• 14 Sergi salonu  • 120.000 m2 Kapalı alan  • 25.000 m2 Açık alan 
• 28 Toplantı salonu • 14 Kafeterya, 2 A la Carte Restaurant
• Uluslararası standartlarda dizayn edilmiş fuar alanı
• 5 Yıldızlı Tüyap Palas, 259 odası ile hizmetinizde
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Fuar dünyasının içinde.
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TÜYAP YURT‹Ç‹ OF‹SLER‹

 ADANA: Tüyap Adana Uluslararas› Fuar ve Kongre Merkezi
Kurttepe Mh. Turgut Özal Bulvar› No: 242 Çukurova - Adana
Tel: 0322 256 90 90 (Pbx) Faks: 0322 256 90 50  tuyapadana@tuyap.com.tr

 BURSA: Bursa Uluslararas› Fuar ve Kongre Merkezi
Yalova Yolu 4.km (Buttim Yan›), 16250 Bursa
Tel: 0224 211 50 81 - 89 Faks: 0224 211 22 16  tuyapbursa@tuyap.com.tr

 D‹YARBAKIR: Tüyap Diyarbakır Fuar ve Kongre Merkezi
Üçkuyular Mevkii Ergani Karayolu 10. km Diyarbak›r 
Tel: 0412 339 01 02 (pbx) Faks: 0412 339 03 33  tuyapdiyarbakir@tuyap.com.tr

 KONYA: Konya Ticaret Odası - Tüyap Konya Uluslararas› Fuar Merkezi
Aksaray Yolu 1 Km Konya
Tel: 0332 346 29 30 (Pbx) Faks: 0332 346 29 47 (3 Hat) tuyapkonya@tuyap.com.tr

 SAMSUN: Tüyap Samsun Fuar ve Kongre Merkezi Cumhuriyet Mah. Atatürk Bulv.
 Tekkeköy Kavşağı Yaşar Doğu Spor Salonu Yanı  Tekkeköy / Samsun

Tel: 0362 256 27 00 Faks: 0362 256 44 33  tuyapsamsun@tuyap.com.tr

 ANKARA: Cinnah Cad. No: 63/5 06680 Çankaya - Ankara
Tel: 0312 440 89 92 (Pbx) Faks: 0312 440 85 01 tuyapankara@tuyap.com.tr

 ESKİŞEHİR: Hoşnudiye Mh. 732. Sk. Pakun Başak Residence No:14/4 Tepebaşı/Eskişehir
Tel: 0222 700 00 82 tuyapeskisehir@tuyap.com.tr

 GAZ‹ANTEP: ‹ncilipınar Mh. Kıbrıs Cd. Sever ‹fl Merkezi Kat:1 No:105 Gaziantep 
Tel: 0342 232 34 00 - 04 Faks: 0342 232 95 95  tuyapgaziantep@tuyap.com.tr

 ‹ZM‹R: Atatürk Cad. No: 230/7 I. Kordon Alsancak - ‹zmir 
Tel: 0232 464 92 01 - 464 26 39 Faks: 0232 464 39 83  tuyapizmir@tuyap.com.tr

 KAYSER‹: Serçeönü Mh. Ahmet Pafla Cd. U€ur Plaza Kat: 4 No: 31 Kocasinan - Kayseri
Tel: 0352 222 86 68 Faks: 0352 222 19 72  tuyapkayseri@tuyap.com.tr

 SAKARYA: Tığcılar Mah. Atatürk Bulvarı No: 101 D: 6 Adapazarı / Sakarya
Tel : 0530 693 93 62 tuyapsakarya@tuyap.com.tr

 TRABZON: Cumhuriyet Mah. Yavuz Selim Bulv. No:183 Trabzon
Tel: 0462 400 00 61 - 411 00 61 Faks: 0462 310 00 61  tuyaptrabzon@tuyap.com.tr

TÜRK‹YE FUAR 
YAPIMCILARI DERNE⁄‹

Üye Kurulufl

Salon
2-3-4-5-6-7

• AMBALAJ ÜRÜNLERİ
• TAMAMLAYICI AMBALAJ  
 ÜRÜNLERİ

• AMBALAJ ÜRETİMİ

11-14
• GIDA İŞLEM MAKİNELERİ
• Sweettech - Çikolata, Şekerleme, Bisküvi, 
 Kuruyemiş ve Pastacılık Teknolojileri
• Dairytech - Süt ve Süt ürünleri Teknolojileri
• Et ve Et Ürünleri Teknolojileri
• Yaş Sebze Meyve Üretim Teknolojileri
• Bakliyat İşleme Teknolojileri
• Gıda Güvenliği ve Hijyen  Teknolojileri 
• Cold Chain - Soğutma ve Lojistik Teknolojileri

8-9
• PRINTPACK
 BASKI TEKNOLOJİLERİ
 OLUKLU MUKAVVA-KAĞIT-  
 KARTON AMBALAJ ÜRETİM 
 TEKNOLOJİLERİ

Salon 10-11-12-14
• AMBALAJ MAKİNE, EKİPMAN
 VE YAN SANAYİ

• Gıda, İçecek, İlaç, Kozmetik, Tüketim  
 Ürünleri (Gıda Dışı), Endüstriyel  
 Ürünlere Yönelik Ambalaj Makineleri

• Drinktech - İçecek ve Sıvı Gıda   
 Teknolojileri

Salon

Salon

DAIRYTECH 
Süt ve Süt Ürünleri Teknolojileri
Özel Bölümü
- Klarifi kasyon Sistemleri
- Evaporasyon Sistemleri
- Homojenizatör Sistemleri
- Separatör Ekipmanları
- Sterilizason ve Filtrasyon Sistemleri
- Pastörizasyon Sistemleri
- CIP Sistemleri
- UHT Sistemleri
- Plakalı Isı Eşanjörleri
- Süt Depolama Tankları ve Ekipmanları
- Süt Nakil Ekipmanları
- Süt Soğutma Ekipmanları
- Komple Üretim, Otomasyon ve Kontrol Teknolojileri
- Paslanmaz Ekipmanlar
- Boru, Pompa ve Fittingsler
- Gıda Güvenliği, Hijyen ve Kalite Kontrol Teknolojileri
- Soğutma, Havalandırma, Depolama ve Lojistik 
 Teknolojileri
- Gıda Katkı ve Yardımcı Maddeler

SWEETTECH
Çikolata, Şekerleme, Bisküvi, Kuruyemiş ve 
Pastacılık Teknolojileri  Makine ve Ekipmanları 
Özel Bölümü   
- Çikolata Üretim Makineleri  
- Çikolata, Şeker Kalıpları  
- Gofret Üretim Makineleri  
- Helva, Reçel, Bal Üretim Makineleri  
- Bisküvi Üretim Makineleri - Kek Üretim 
 Makineleri  
- Kuruyemiş Üretim Makineleri  
- Paslanmaz Tank, Mikserler  
- Şekerli Ürünler Üretim Makineleri  

COLD CHAIN
Soğuk Zincir, Depolama Sistemleri, Soğutma, 
Havalandırma ve Lojistik 
Özel Bölümü
Soğuk Depolama Alt Yapısı
- Her Türlü Bölmeli Soğuk Depolar
- Soğuk Oda Panelleri, Depo Kapısı ve Kapı Kolları
- Soğutma Alanı Enerji Tasarruflu Işıklandırma 
 Teknolojileri 
- Hava Perdeleri ve Hava Kanalları

Soğuk Oda Soğutma Sistem ve Teknolojileri
- Soğutma Üniteleri, Kondanser ve Evaperatorler
- Sıcaklık Kontrol Ekipmanları ve Soğutucu Gazlar
- Boru ve Bağlantı Vanaları
- Nem Alıcılar ve Kurutucular
- Sızdırmazlık ve Yalıtım Malzemeleri

Buzdolapları
- Soğuk Teşhir Vitrin ve Reyonlar
- Derin Dondurucular ve Buz Makinaları
- Süpermarketler İçin Soğuk Depo Dolapları,
- Labratuvar Buzdolabı Ekipmanları 
Soğuk Zincir Depolama/Yükleme Ekipmanları
- Dolaplar, Rafl ar, Paletler, Forklift ve Vinçler 

Soğuk Zincir Nakliye Araç ve Ekipmanları
- Denizcilik, Demiryolu ve Havacılık için Soğutma  
 Konteynırı
- Soğutmalı Ticari Araçlar ve Soğutmalı  
 Konteynırlar
- Frigofi rik Kasalar ve Treyler
- Araç Soğutma Üniteleri, Parçaları ve buzdolabı 
- Soğuk Zincir Ulaştırma Kutuları 
 (ecza sınıfı ve yemek sınıfı için)

Soğuk Zincir İzleme ve Bilgi Sistemleri

Soğuk Zincir Lojistik Hizmetleri
Gıda, İlaç ve Kimya sanayi için Soğuk Zincir 
Lojistik Sağlayıcılar

Soğuk Zincir Ambalajlama Çözümleri

‹ÇECEK VE SIVI GIDA TEKNOLOJ‹LER‹
• Alkolsüz ve Alkollü ‹çeceklere Yönelik
 - Komple Üretim, Otomasyon ve 
  Kontrol Teknolojileri 
 - Meyve ‹flleme Teknolojileri
 - Alkol Üretim Makineleri
 - Fermantasyon ve Mayalama Ekipmanlar›
 - Filtrasyon ve Sterilizasyon Sistemleri
 - UHT Teknolojileri, Is› Eflanjörleri
 - Pastörizatörler
 - Alkol Üretim Makineleri
 - Depolama ve Proses Tanklar›
 - Boru, Pompa, Vana ve Fitting Ekipmanlar›
 - Paslanmaz Ekipmanlar
 - Yard›mc› Ekipmanlar
 - Su Dolaplar› ve Aksesuarlar›, Su Pompalar›
 - Çay, Kahve Makineleri
 - ‹çecek Otomatlar›
 - Buz Makineleri
• S›v› G›dalara (Bitkisel Ya€ ve
 Zeytinya€› vb.) Yönelik
 - Komple ‹flleme Teknolojileri (Kontinü / Manuel)
 - Dekantör / Seperatör Ekipmanlar›
 - K›rma, Ç›karma, Kesme ve Yo€urma 
  Ekipmanlar›
 - Ya€ Ekstrasyon/ Kurutma / Çekirdek Ay›r›c› 
  Ekipmanlar
 - Filtre Ekipmanlar›
 - S›zma Ekipmanlar›
 - Organik Ürünler ‹çin Teknolojiler

ET VE ET ÜRÜNLER‹ TEKNOLOJ‹LER‹ 
Kırmızı Et, Kanatlı ve Su Ürünleri’ne Yönelik
• Kesimhane / Kesme Teknolojileri
 - Kesim Hücre ve Ekipmanlar›
 - Kesme Ekipmanlar›
 - Donmufl Et Kesim Ekipmanlar›
 - B›çak Ekipmanlar›
 - Kanca ve Ray Sistemleri
 - Et Tafl›ma Sistemleri
• ‹flleme Teknolojileri
 - Komple Et ‹flleme ve Otomasyon Ekipmanlar›
 - K›yma Makineleri
 - Sucuk, Salam ve Sosis Üretim Ekipmanlar›
 - Parçalama Ekipmanlar› 

 - Dilimleme Ekipmanlar›
 - Et Dövücüler
 - Kar›flt›r›c› (Mixing) Ekipmanlar
 - Enjeksiyon Ekipmanlar›
 - Presler
 - Hamur Arabalar›
 - Piflirme- Tütsüleme F›r›n ve Ekipmanlar›
 - Hafllama Ekipmanlar›
 - Paslanmaz Ekipmanlar

GIDA GÜVENL‹⁄‹, H‹JYEN VE
KAL‹TE KONTROL TEKNOLOJ‹LER‹ 
Her Türlü G›da ve ‹çecek Üretimine Yönelik
• G›da Güvenli€i, Kalite Kontrol Teknolojileri ve 
Hizmetleri
 - Laboratuvar ve Analiz Cihazlar›
 - Laboratuvar ve Analiz Hizmetleri
 - Laboratuvar Tezgah ve Donan›mlar›
 - Test, Ölçüm Cihazlar› ve Hizmetleri
 - Hassas Teraziler 
 - Termometreler
 - S›cakl›k ve Nem Tayin Cihazlar›
 - G›da PH Metreleri
 - Metal Dedektörler
 - Sensörler
 - Yard›mc› Ekipmanlar
 - Kalite Kontrol Cihazlar›
 - Belgelendirme Hizmetleri 
 - ‹zlenebilirlik Sistemleri
 - Dan›flmanl›k ve E€itim Hizmetleri
  - Bilgisayar Donan›m ve Yaz›l›m Hizmetleri
• Hijyen Teknolojileri
 - Hijyen Sa€lay›c› Malzeme ve Ekipmanlar
 - Temizlik ve Dezenfekte Ürünleri ve Ekipmanlar›
 - Haflere Mücadele Ekipmanlar›
 - Hijyenik Zemin Kaplama Malzemeleri
 - Hijyenik Boya Malzemeleri
 - Hijyenik Duvar ve Tavan
  Kaplama Malzemeleri
 - Hijyenik Ayd›nlatma Ekipmanlar›
 - Personel Hijyen Ürün ve Ekipmanlar›
 - Biyoteknolojik Ürünler

GIDA KATKI VE YARDIMCI MADDELER‹
Her Türlü G›da ve ‹çecek
Ürünlerine Yönelik
 - Aromalar
 - Asitler ve Asitli€i Düzenleyiciler
 - Baharatlar
 - Enzimler
 - Hacim Artt›r›c›lar
 - Jellefltiriciler
 - Kabart›c›lar
 - K›vam Artt›r›c›lar
 - Koruyucular
 - Maya
 - Modifi ye Niflasta
 - Nem Tutucular
 - Renklendiriciler
 - Tatland›r›c›lar
 - Topaklanmay› Önleyiciler
 - Un ‹flleme Ajanlar›
 - Vitaminler 

FUAR KAPSAMIFUAR KAPSAMI

www.foodtecheuras ia.com

2 - 5 Kasım 2016
Çarşamba - Cumartesi

11. Uluslararası Gıda ve İçecek Teknolojileri Fuarı

2 0 1 6
Eurasia

FOOD-TECH

Çikolata, Şekerleme, Bisküvi, Kuruyemiş 
ve Pastacılık Teknolojileri, Makine ve 

Ekipmanları Özel Bölümü

SweetTech

Süt ve Süt Ürünleri 
Teknolojileri 
Özel Bölümü

Daıry
tech

ColdChaın

Soğuk Zincir, Depolama 
Sistemleri, Soğutma, 

Havalandırma ve Lojistik
Özel Bölümü



Detaylı bilgi için  www.foodtecheurasia.com

Yeni Pazarları KEŞFEDİN
Sektörün Avrupa’da her yıl düzenlenen en büyük fuarı 
olan Food-Tech Eurasia Fuarı, makine ve ürün bazında 
tüm segmentlerin yer aldığı; üreticilerin aradıkları 
ürün ve makineleri bir arada görebildiği, Türkiye ve 
Avrasya’dan konusunda profesyonellerin ağırlandığı 
lider fuardır.

Food-Tech Eurasia Fuarı, 91 ülkeden 51.000’in üzerinde 
ziyaretçisi ile; katılımcılarına, Türkiye’nin lider fuarında
hedef pazarlardan müşterilerle yeni iş fırsatları 
geliştirirken, bayilik ilişkilerini de güçlendirmelerine, 
teknolojilerini ve yeniliklerini sergilemelerine olanak
sağlamaktadır.

Katılımcılar için EN KAPSAMLI
İş Platformu
Food-Tech Eurasia Fuarı’nda 38 ülkeden 1211 fi rma 
ve fi rma temsilciliği ile yeni iş fırsatları

- ABD 

- Afganistan

- Almanya

- Amerikan 

  Samoa 

- Avustralya 

- Avusturya 

- BAE 

- Belçika 

- Britanya    

 Virgin Adaları 

- Bulgaristan 

- Çek      

 Cumhuriyeti 

- Çin

- Danimarka 

- Finlandiya 

- Fransa 

- Güney Afrika 

- Hindistan 

- Hollanda 

- Hong Kong  

- İngiltere 

- İran 

- İspanya 

- İsrail 

- İsveç 

- İsviçre 

- İtalya 

- Japonya 

- Kore

- Lüksemburg

- Pakistan  

- Polonya 

- Portekiz 

- San Marino  

- Slovenya 

- Tayland 

- Tayvan 

- Türkiye 

- Yunanistan 

Ziyaretçilerin Firma Faaliyet 
Alanı Dağılımı

Müşterilerinizle yüz yüze görüşerek fi rmanızın 
gücünü anlatabilirsiniz

Ortadoğu, Balkanlar, Rusya, Kuzey Afrika başta 
olmak üzere hedef pazarlardan gelen 5.000’den 
fazla satın alma profesyoneli ile tanışabilirsiniz

Firmanızı sektörün bir arada bulunduğu platformda 
temsil edebilirsiniz

Hızla gelişen sektörde rakiplerinizle bir arada 
olabilir ve fi rmanızın marka değerini artırabilirsiniz

Yurtiçinde 75’in üzerinde farklı ilden gelen 
profesyonel ziyaretçiyle buluşarak yeni müşteriler 
kazanabilirsiniz

Yeni ürünlerinizi ve teknolojilerinizi doğru platformda 
etkin olarak tanıtabilirsiniz

?NEDEN 
Food-Tech Eurasia

Bir Bakışta 2015

- Katılımcıların %91'i fuardan çok memnun olarak ayrıldı

-  Yurtdışı katılımcılarının %86'sı çok memnun olarak 
 ayrıldı

-  Fuar süresince verilen siparişlerin değeri* 
 US $305.000.000
-  Katılımcıların %86’sı, fuara katılımları dolayısı ile 
 satış yaptılar/yapacaklar
*Katılımcı anketleri sonucunda hesaplanan tahmini değer

46.205
Türkiye’den profesyonel

5.012
 Yurtdışından Profesyonel

91
Ülke

1211
Firma ve fi rma temsilciliği

38
Ülke

109,000 m2

12 salon

2015 RAKAMLARI

Gıda Üreticileri

Kozmetik

Yapı

15.0%

41.0%

11.0%
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5.0%

3.0%

3.0%

3.0%

2.0%

2.0%

2.0%

1.5%

1.5%

1.5%

1.5%

İçecek Üreticileri

Elektronik Sanayi

Züccaciye

İlaç ve Medikal

Temizlik ve Hijyen

Otomotiv

Lojistik

Mobilya

Matbaa, Baskı, Kağıt ve Kırtasiye

Kimya, Boya ve Petrol

Beyaz Eşya ve Elektrikli Ev Aletleri

Tekstil, Konfeksiyon ve Ayakkabı

Fuar Ziyaretçilerinin İlgilendiği 
Ürün Grubu Dağılımı
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35%

30%

25%
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Fuar Ziyaretçilerinin Firma İçi 
Görev Dağılımı

Şirket Sahibi/Ortağı

Müdür/Direktör

Genel Müdür/CEO

Uzman

Diğer

0% 5% 10% 15% 20%

19%

4%

20%

26%

31%

25% 30%

Türkiye'de 71 Şehirden Ziyaretçi

Yurt Dışı Ziyaretçiler
Toplam 
5,012

Toplam 
46,205 

İstanbul

Anadolu

En Çok Ziyaretçi 
Ağırlanan Ülkeler

• Almanya
• Azerbaycan
• Bosna Hersek
• Cezayir
• Fas
• Gürcistan
• İran
• İsrail
• Makedonya
• Mısır
• Rusya
• Sırbistan
• Tunus
• Ürdün 
• Yunanistan

Elite+ Programı
700+ üst düzey 
 satın alma yetkilisi

200+ ikili görüşme


